
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Гриль Salamander HURAKAN HKN-

SAL600MBM

(Цена со склада в г.Москва)

40 682 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Гриль SalamanderHurakan HNK-SAL600MBM
предназначен для обжаривания стейков и
сосисок, приготовления сэндвичей,
полуфабрикатов, подогрева булочек,
гамбургеров, хот-догов и поддержания
готовых блюд в разогретом состоянии на
предприятиях общественного питания и
торговли. Особенностью грилей саламандра
является наличие ТЭНов только в верхней
части изделия. Благодаря этому продукт
непосредственно не соприкасается с
раскалённой поверхностью. С помощью
грилей саламандра вы сможете придать
аппетитную корочку мясу, рыбе, сосисками,
горячим открытым бутербродам и тостам.
Модель оснащена регуляторами мощности,
индикаторами нагрева и поддоном для
масла. Корпус гриля выполнен из
нержавеющей стали. Особенности:
• Материал корпуса: нержавеющая сталь •
Подвижная верхняя часть: 0-140 мм
• Температурный режим: 50-300 С°

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 2452
Производитель HURAKAN (Хуракан)
Страна производитель Китай
Габариты, мм (ДхШхВ) 600x480x520
Гарантия, мес 6
Источник энергии электричество
Диапазон температур, °С до +300
Исполнение с подвижной верхней частью
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 4
Количество зон нагрева 2
Количество уровней 1
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 660х570х570
Вес нетто, кг 41
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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